Fructozym® P

Univerzalni enzym pro vyrobu ovocnych §tav

Popis produktu
Fructozym® P je tekuta, vysoce koncentrovana pektindza pro rychlou degradaci pektinu v ovocné kasi a ovocné staveé.

Typické aplikace Fructozymu® P jsou:

e  rychld degradace pektinu ve rmutu a uvolnéni cennych ovocnych sloZek
e Uplné odbourani pektinu v ovocnych stavach jako predpoklad pro ¢ifeni a filtraci

Davkovani
PoZadovana davka enzymu zavisi na suroviné, zrani, teploté a reakcni dobé:

Predepsana hodnota pfi 45 - 55 °C a reakcni dobé 1 - 2 h:
Ovoce ml/1,000 kg rmutu ml/1,000 | $tavy
Jablka (10 - 15 °Bx) | - 5-15
Jablka(20 - 25 °Bx) | - 15-50

Cerny rybiz 50 - 200 20 - 80

Jiné bobule 30-120 15-60

Peckové ovoce 20- 80 10-40

Fructozym® se aplikuje jako 20-50nasobné fedéni do rmutu nebo do $tavy po lisovani. P¥i zpracovani jadrovin se Fructozym® PF
ptidava do Cerstvé vymackané stavy nebo do enzymatické nadoby po dearomatizaci.

Skladovani
Nejlepsi skladovaci podminky jsou 0 — 10 °C. Vyssi teploty zpUsobi zkrdceni trvanlivosti produktu. Vyhnéte se teploté nad 25
°C. Otevrenad baleni znovu uzavrete a kratkodobé zcela spotiebujte.
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Zde uvedena aplikaéni doporuéeni popisuji zamyslené pouziti produktu jako pomocné latky nebo pfisady jako sou¢ast spravné vyrobni praxe. Pouze tato aplikace mize vést k potravinové bezpeénosti koneéného produktu. Vezméte
prosim na védomi: Nase technické produktové letéky vychdzeji z nasich soutasnych znalosti a zkuSenosti. Musi byt chapany pouze jako obecné informace o nasich produktech. Vzhledem k nelehkosti zachdzeni s pfirodnimi
produkty a moznému pfedchozimu o3etfeni nemizeme pfijmout Zadnou odpovédnost. Kazdy uZivatel musi zajistit soulad se viemi narodnimi zakony a predpisy pro pouzivani nasich produktd. Veskeré uUdaje jsou proto
poskytovany bez jakékoli zéruky. Veskeré informace se mohou zménit bez piedchoziho upozornéni. Plati na3e vieobecné obchodni podminky, viz www.erbsloeh.com.
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