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Fructozym® P 

Univerzální enzym pro výrobu ovocných šťáv 
 
 
 

Popis produktu 
Fructozym® P je tekutá, vysoce koncentrovaná pektináza pro rychlou degradaci pektinu v ovocné kaši a ovocné šťávě. 

Typické aplikace Fructozymu® P jsou: 

• rychlá degradace pektinu ve rmutu a uvolnění cenných ovocných složek 

• úplné odbourání pektinu v ovocných šťávách jako předpoklad pro čiření a filtraci 

 

Dávkování 
Požadovaná dávka enzymu závisí na surovině, zrání, teplotě a reakční době: 

 

Předepsaná hodnota při 45 ‐ 55 °C a reakční době 1 ‐ 2 h: 

Ovoce ml/1,000 kg rmutu ml/1,000 l šťávy 

Jablka (10 ‐ 15 °Bx) ‐ 5 ‐ 15 

Jablka(20 ‐ 25 °Bx) ‐ 15 ‐ 50 

Černý rybíz 50 ‐ 200 20 ‐ 80 

Jiné bobule 30 ‐ 120 15 ‐ 60 

Peckové ovoce 20 ‐ 80 10 ‐ 40 

 
Fructozym® se aplikuje jako 20–50násobné ředění do rmutu nebo do šťávy po lisování. Při zpracování jádrovin se Fructozym® PF 
přidává do čerstvě vymačkané šťávy nebo do enzymatické nádoby po dearomatizaci. 

 

Skladování 
Nejlepší skladovací podmínky jsou 0 – 10 °C. Vyšší teploty způsobí zkrácení trvanlivosti produktu. Vyhněte se teplotě nad 25 
°C. Otevřená balení znovu uzavřete a krátkodobě zcela spotřebujte. 
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Zde uvedená aplikační doporučení popisují zamýšlené použití produktu jako pomocné látky nebo přísady jako součást správné výrobní praxe. Pouze tato aplikace může vést k potravinové bezpečnosti konečného produktu. Vezměte 
prosím na vědomí: Naše technické produktové letáky vycházejí z našich současných znalostí a zkušeností. Musí být chápány pouze jako obecné informace o našich produktech. Vzhledem k nelehkosti zacházení s přírodními 
produkty a možnému předchozímu ošetření nemůžeme přijmout žádnou odpovědnost. Každý uživatel musí zajistit soulad se všemi národními zákony a předpisy pro používání našich produktů. Veškeré údaje jsou proto 
poskytovány bez jakékoli záruky. Veškeré informace se mohou změnit bez předchozího upozornění. Platí naše všeobecné obchodní podmínky, viz www.erbsloeh.com. 
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